
Маслопресс домашний электрический Complete Media OP‐1 

Инструкция по эксплуатации 

Уважаемый покупатель! Прочтите внимательно данное руководство перед началом работы с прибором. 

Следуйте всем инструкциям, указанным ниже. Используйте прибор только по прямому назначению. 

Самостоятельно не разбирайте и не модифицируйте прибор, не используйте аксессуары и запасные части, не 

одобренные производителем. Несоблюдение данных инструкций может привести к травме, поражению 

электрическим током, а также поломке прибора и снятию с гарантии! 

1. Подключайте прибор в отдельную розетку с заземлением. Не используйте тройники и удлинители! 

2. Не помещайте прибор, кабель или электрическую вилку в воду или другие жидкости. 

3. Во время работы прибор всегда должен быть под наблюдением. Никогда не оставляйте работающий 

прибор без присмотра, особенно в присутствии детей! 

4. При обнаружении физических повреждений прибора или электрического кабеля немедленно 

выключите прибор и отсоедините его от электрической сети. 

5. Не пользуйтесь пальцами, ножами, вилками, ложками и другими предметами для проталкивания 

продукта! Это может привести к травме или поломке прибора. 

6. Используйте маслопресс только в закрытом помещении, вдали от источников открытого пламени или 

повышенной влажности. 

7. Маслопресс должен быть установлен на горизонтальной ровной и прочной поверхности. Во 

избежание возможного дребезжания и резонанса рекомендуется накрыть поверхность тканью перед 

установкой прибора. 

8. Избегайте контакта с вращающимися деталями и не разбирайте прибор во время его работы!  

9. Нагревательный элемент достигает температуры 160 градусов Цельсия! Не трогайте его в процессе 

работы! Перед разборкой прибора обязательно остудите все детали до комнатной температуры, во 

избежание травм и ожогов. 

10. Запрещается мыть маслопресс водой или другими жидкостями. Просто протрите прибор влажной 

тряпкой, затем вытрите насухо. 

11. Не используйте прибор без остановки более 3‐х часов. В случае продолжительного использования 
делайте перерывы на 30 минут каждые 3 часа. 

12. Дайте маслопрессу поработать без продукта не менее 2‐х минут после окончания отжима. Затем 
остановите работу, и включите реверс на 20‐30 секунд для более легкой разборки устройства. 

13. Всегда отключайте прибор из электрической сети, если он не используется! 

Технические характеристики маслопресса: 

Напряжение: 220 Вольт  Частота: 50 Гц  Выходная мощность: до 500 Вт 

Вес прибора: 10 Кг  Габариты：45 см *19 см*24 см 
 

Особенности и функции маслопресса: 
1. Корпус производится целиком из пищевой стали 304 пробы. Особая обработка внешних панелей 

позволит прибору меньше пачкаться и покрываться отпечатками пальцев. 

2. Отжимная корзина и шнек выполнены на точнейшем цифровом оборудовании последнего поколения, 

что повышает точность сборки, улучшает надежность и стабильность работы. Вы сможете легко 

получить большое количество масла из любых маслянистых семян, зерен, орехов. 

3. Время непрерывной работы надежного высококачественного двигателя – до трех часов! 

4. Примерная таблица КПД на популярных масляничных культурах: 

Продукт  Эффективность получения 
масла (КПД) 

Арахис  38%—45% 

Белый кунжут  45%—55% 

Черный кунжут  43%—55% 

Подсолнечник  45%—50% 

Грецкий орех  0%—55% 



Семена льна  48%—55% 

Важно: реальная эффективность отжима масла будет сильно зависеть от сорта, качества, места 

произрастания, содержания влаги в продукте. Данная таблица была получена в ходе реальных 

заводских тестов прибора, но приводится здесь только для справки! 

Инструкции по использованию маслопресса: 

Сборка. 

1. Установите шнек на вал двигателя маслопресса. 

2. Наденьте отжимную корзину на шнек отверстиями для выхода масла вниз. 

3. Вставьте до упора фиксирующий штифт в паз на отжимной корзине. 

4. Опустите передний щиток и установите воронку на отверстие для загрузки продукта. 

             

                  Шаг 1.                                             Шаг 2.                                        Шаг 3.                                     Шаг 4. 

  Получение масла. Горячий отжим. 

1. Подключите маслопресс к электрической сети. 

2. Включите подогрев выхода жмыха и оставьте нагреваться на 10 минут 

3. Запустите прибор, поставив переключатель в положение 1. 

4. Небольшими порциями постепенно загружайте продукт в воронку. 

5. После окончания отжима отключите подогрев выхода жмыха. 

6. Дайте поработать прибору без продукта 2 минуты 

7. Остановите работу прибора, дождитесь, когда вращение шнека полностью остановится, включите 

реверс на 30 секунд. 

8. Оставьте получившееся масло на 8 часов отстаиваться, после чего осторожно слейте в стеклянную 

бутылку. Храните бутылку в сухом прохладном темном месте. Осадок от масла можно использовать в 

качестве соуса и добавки в пищу. 

 

Получение масла. Холодный отжим. 

Выполняйте все действия, как при горячем отжиме, но не используйте прогрев выхода жмыха. Для 

этого пропустите пункты 2 и 5 раздела «Получение масла. Горячий отжим».  

Внимание: холодный отжим подходит НЕ ДЛЯ ВСЕХ масляничных культур! Некоторые продукты, 

например, семена льна, с прочной твердой кожурой, будут плохо обрабатываться в маслопрессе и 

даже могут привести к его остановке! 

На заметку: при горячем отжиме происходит нагрев только выхода жмыха, для лучшего размягчения 

продукта. Это повышает КПД, облегчает процесс обработки, при этом температура получаемого масла 

на выходе не превысит 38‐40 градусов Цельсия, что означает сохранение всех полезных свойств. 

  Разборка и чистка маслопресса. 

1. После окончания отжима дайте поработать прибору без продукта 2 минуты 
2. Остановите работу прибора, дождитесь, когда вращение шнека полностью остановится, включите 

реверс на 30 секунд. 



3. Используйте кухонную варежку (входит в комплект поставки) для разборки прибора или дайте 
аппарату остыть до комнатной температуры. 

4. Вытащите фиксирующий болт и осторожно снимите отжимную корзину и шнек. 

5. Вытащите шнек из отжимной корзины. Если шнек поддается с усилием, допускается постукивание 

болтом по передней части шнека в направлении его вынимания из отжимной корзины. 

6. Очистите шнек и отжимную корзину специальной щеткой, входящей в комплект поставки. Если 

некоторые детали очищаются плохо, замочите их на 30 минут в теплой мыльной воде, затем 

повторите очистку щеткой. 

7. Проверьте корпус маслопресса и особенно вал двигателя. Удалите все семена и загрязнения, которые 
могли остаться на корпусе устройства. 

Советы по получению масла. 

1. Прибор создан для получения масла из любых масляничных культур. Увеличить выход масла из 
продуктов и размягчить их для лучшего прохождения жмыха поможет предварительный разогрев их в 

микроволновой печи. Распределите равномерно ровным тонким слоем и оставьте продукт 

прогреваться в печи в течение 1‐2 минут, затем сразу же загружайте в маслопресс. Не пересушите 

продукт при предварительном разогреве! 

2. Крупные орехи необходимо измельчить с помощью молотка или орехокола. Старайтесь добиться 

размера, равного размерам орешков арахиса (примерно 8 мм). Не пользуйтесь для измельчения 

орехов кофемолкой или миксером, ореховую муку маслопресс не обработает! 

3. Некоторые продукты рекомендуется отжимать только с помощью горячего отжима! Это: семена льна 

и другие семена с жесткой кожицей, а также орехи, такие, как сырой арахис. 

4. Отжимайте только свежие семена, зерна и орехи. Слишком влажные продукты отжимать 
запрещается! Удалите лишнюю влагу из продуктов, затем используйте для отжима в маслопрессе. 

 

Неисправности и их решения. 

1. Семена плохо захватываются шнеком, выход масла небольшой, из отверстия выхода масла идут 

хлопья. 

Решение 1: проверьте, не перегружено ли входное отверстие семенами. В случае необходимости 

используйте зубочистку или другое похожее приспособление для проталкивания. 

Решение 2: проблему могла вызвать повышенная влажность семян или орехов. Подсушите продукты, 

затем попробуйте выжать масло снова 

Решение 3: продукт мог застрять между шнеком и отжимной корзиной. Воспользуйтесь реверсом в 

течение 1 минуты. 

Решение 3: Воспользуйтесь горячим отжимом масла вместо холодного. Как показывают тесты, 

температура масла при этом не поднимается выше 38‐40 градусов, что сохраняет все полезные 

свойства продукта. 

2. Из отверстия для выхода масла сыпется порошок и кусочки сухого продукта. 

Решение: возможно, вы используете слишком сухие ингредиенты. Смените продукт на более 

маслянистый. 

3. Попадание предмета в загрузочную воронку маслопресса. 

Решение: немедленно остановите работу. Нажмите клавишу реверса. После удаления чужеродного 

предмета разберите маслопресс и почистите его детали. 

4. Мотор остановился. 

Решение 1: Вы используете неподходящий продукт, содержащий слишком мало масла. Попробуйте 

другие продукты. 

Решение 2: Воспользуйтесь горячим отжимом масла вместо холодного. Как показывают тесты, 

температура масла при этом не поднимается выше 38‐40 градусов, что сохраняет все полезные 

свойства продукта. 

Решение 3: Размягчите и разогрейте продукты в микроволновой печи перед загрузкой в маслопресс. 

 



5. Шнек и отжимная корзина не разъединяются. 

Если шнек поддается с усилием, допускается постукивание болтом по передней части шнека в 

направлении его вынимания из отжимной корзины. 

Условия гарантии 
Прибор предназначен только для домашнего использования! 

Гарантия предоставляется владельцу маслопресса Complete Media. На двигатель и электрические компоненты 

устройства распространяется гарантийный срок в течение 1 года. На остальные детали, включая ёмкости для 

масла  и  жмыха,  щетки  для  чистки,  гарантия  не  распространяется.  Также  гарантия  не  распространяется  на 

естественный  износ  любых  деталей,  включая  уплотнители,  шнек  и  отжимную  корзину.  Если  во  время 

использования маслопресса в нормальных условиях были обнаружены дефекты, фирма, согласно фактической 

дате получения письменного уведомления о дефектах в течение гарантийного периода, несет ответственность 

за замену или ремонт устройства. 

Данная гарантия не распространяется на повреждения в результате: 

1. Неправильного использования устройства, несоблюдения инструкций по эксплуатации. 

2. Использования принадлежностей, не поставляемых производителем или уполномоченным изготовителем. 

3. Ремонта или технического обслуживания в неуполномоченной производителем ремонтной организации. 

4. Повреждений, которые не были вызваны производителем, в том числе повреждений при транспортировке.  

5. Несчастного случая, злоупотребления, порчи, неправильного обращения с устройством. 

6. Внесения несогласованных с производителем изменений в конструкцию. 

7. Использования устройства в коммерческих целях. 

Для ускорения гарантийного обслуживания направьте на электронную почту авторизованного сервис‐центра 

письменное уведомление с подробным описанием дефекта устройства, приложенными фото или видео, 

отражающими суть проблемы. К письму приложите свои контактные данные и нижеперечисленную 

информацию (заполняется продавцом): 

 

 

Гарантийный талон 

Фирма‐продавец:__________________________________________________________________         

 

Дата продажи:_________________________________________________________(печать или  

                                                                                                                                                     штамп продавца) 

 

Гарантийный талон будет являться недействительным в случае неполного или неверного заполнения, а также 

отсутствия печати продавца и подписи покупателя! 

 

С условиями гарантии ознакомлен и согласен  ________________________________                                            

                                                                                       (подпись покупателя) 


